
 * 원산지 : 김치, 쌀 - 국내산 / 안심 - 국내산,호주산 / 꽃등심, 채끝 - 미국산

식전빵 + 그린 샐러드 1 + 수제피자 메뉴 중 1종류 선택 +
메인디쉬 메뉴 중 1종류 선택 (뚝배기 해물 파스탕, 버섯크림 먹물빵 빠네 파스타 제외)

식전빵 + 그린 샐러드 1 + 함박스테이크(240g) +
메인디쉬 메뉴 중 1종류 선택  (뚝배기 해물 파스탕, 버섯크림 먹물빵 빠네 파스타 제외)
 

식전빵 + 데일리스프 + 샐러드 + 함박스테이크(180g) + 디저트

43,000

49,000

22,000

77,000

55,000

47,000

42,000

식전빵 + 에피타이저 + 데일리 스프 + 샐러드 + 한우안심 스테이크(180g) + 디저트

식전빵 + 에피타이저 + 데일리 스프 + 샐러드 + 호주산 청정 안심스테이크(180g) + 디저트

식전빵 + 에피타이저 + 데일리스프 + 샐러드 + 꽃등심 스테이크(200g) + 디저트

한우안심 스테이크

호주산안심 스테이크

식전빵 + 에피타이저 + 데일리스프 + 샐러드 + 채끝 스테이크(200g) + 디저트

쉐프가 추천해주는 신선한 재료로 만든 오늘의 스프
-

-

오늘의 스프 Daily soup

싱싱한 각종 야채, 과일, 보코치니(모짜렐라) 치즈, 계절마다 다른 드레싱으로 입맛을 돋우는 기본 샐러드
-

-

그린 샐러드 Green Salad with vegetable, cheese, fruit

통통한 새우와 상큼한 시트러스를 곁들인 레몬유자드레싱 샐러드
-

-

쉬림프 샐러드 Shrimp Salad with plump shrimp, citrus

토마토, 후레쉬 모짜렐라 치즈, 신선한 야채, 바질을 넣어 만든 카프리풍의 샐러드
-

-

카프레제 Caprese with tomato, cheese, fresh vegetable, basil

소고기와 신선한 야채, 씨겨자 소스, 발사믹 크림 소스로 맛을 낸 샐러드
-

-

비프 샐러드 Beef Salad

6,000

11,000

16,000

19,000

24,000

 소고기, 버섯, 올리브, 양파, 할라피뇨, 고추, 페퍼로니, 스파이시한 미트소스
-

-

도시락 라구 피자 Do · Si · Lak Ragu Pizza

 고르곤졸라 치즈, 아몬드, 건크랜베리와 루꼴라, 꿀에 찍어먹는 고소한 맛
-

-

크림드 고르곤졸라 피자 Creamed Gorgonzola Pizza

 토마토, 모짜렐라 치즈, 바질이 어우러진 피자
- 

-

마르게리따 피자 Margherita Pizza 

 파인애플과 새우, 블랙올리브, 할라피뇨, 파프리카, 코코넛 가루의 상큼한 피자
-

 
 -

하와이안 쉬림프 피자 Hawaiian Shrimp Pizza 

 토마토소스, 느타리 버섯, 페퍼로니, 바질 등 토핑을 넣고, 만두 같이 만들어 구운
 조개모양의 이태리 피자
-

-

깔조네 Calzone

19,000

16,000

16,000

17,000

18,000

1. 뚝배기 해물 파스탕 Ttukbaegi pasta with fresh seafood, abalone, scallop, spicy soup
     싱싱한 꽃게, 전복, 가리비, 각종 해산물이 들어간 토마토 베이스의 고추마늘 소스로
     얼큰한 국물과 누룽지를 함께 즐길 수 있는 특제 파스타

2. 버섯크림 먹물빵 빠네 파스타 Pane Pasta with mushroom, Shrimp, Parprika, Bacon, Cream Sauce
-

       버섯(새송이,양송이,표고), 통통한 새우, 야채를 넣어 만든 부드러운 크림 파스타

-  

3. 화이트 라구 트러플 파스타 Beef, Pork, Mushroom, Truffle Meat Sauce
-

      

4. 만조 고르곤졸라 크림 파스타  Beef, Gorgonzola Cheese, Cream Sauce
-

     

5. 해산물 파스타
-

     신선한 해산물(전복,가리비,바지락, 새우, 쭈꾸미, 홍합, 갑오징어)로 맛을 낸 파스타

6. 소고기 필라프 Beef, vegetable with spicy pilaf

      소고기, 각종 야채를 곁들며 볶아낸 스파이시한 볶음밥 (맵기조절가능)

7. 몽골리안 덮밥 Mongolian rice with beef, shrimp, vegetable, spicy rice
-

      도시락만의 불맛나는 특제소스와 소고기 및 신선한 각종야채, 통통한 새우의 맛을
      느낄수 있는 신개념 덮밥

    

      

9. 새우 알리오 올리오 Gamberi aglio e olio with garlic, olive oil
-

      마늘과 올리브오일, 그라노빠나노 치즈, 탱글탱글한 새우가 조화로운 매콤한 오일파스타

10. 까르보나라 Carbonara with bacon, black pepper, mushroom, onion, cream sauce
-

      직접 갈은 통후추, 버섯, 양파, 베이컨과 그라노빠나노 치즈로 맛을 낸 크림 파스타

19,000

18,000

27,000

160,000텍스트북 나파 멜롯 Text Book Napa Merlot
     

에고 보데가스 푸에르자 Ego Bodegas Fuerza 130,000

타파스 템프라니요 Tapas Tempranillo 75,000

더 롱 독 루즈 The Long Dong 55,000

라 크라사드 블랙 까베르네 시라 La Croisade 50,000

다인하드 그린라벨 리슬링 Deinhard Green Label Riesling

dd

65,000

都 · 市 · 樂 레드와인 Do · Si · Lak Red wine
dd

都 · 市 · 樂 화이트와인 Do · Si · Lak White wine
dd

7,000

7,000

카스 6,000
Cass  330ml

주스 (오렌지, 포도, 망고) 4,000

아이스티 (복숭아) 
-

Ice Tea (Peach)

4,000

Juice (Orange, Grape, Mange)

에이드 (레몬) 
-

Ade (Lemon)

5,000

감자튀김 13,000

마른안주 
-

Dried Snack

16,000

French Fries

치킨 윙봉
-

Chicken Wing & Stick

18,000

모듬과일안주
-

Assorted Fruits

28,000

Korean Tenderloin Steak

꽃등심 스테이크 Rib-eye Steak

채끝 스테이크 Sirloin Steak

27,000

Seafood Pasta (소스 선택 : 토마토, 크림, 로제 소스 중 택 1)

19,000

Australian Tenderloin Steak

한우 사골 육수로 맛을 낸 미트소스, 트러플(송로버섯) 페스토, 버섯 퓨레로
풍미가 더 해진 오일 파스타

-

-

고르곤졸라 크림 소스와 소고기, 표고 버섯으로 만든 진한 크림 파스타

-

16,000

24,000

24,000

20,000

8. 치킨 데리야끼 덮밥 Chicken teriyaki bowl with thigh, onion, teriyaki sauce
     비법 소스에 이틀간 재운 닭 다리 살과 아삭한 양파, 데리야끼 소스로 맛을 낸 덮밥

16,000


